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INCLUYE DEP
PARA CALIDAD
CARMNIGERA
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ASOCIACION ARGENTINA DE ANGUS

Muchas Gracilas




IMAGENES ECOGRAFICAS
Puntos de Medicion
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Grasa de Cadera
AOB y Grasa Dorsal
Grasa Intramuscular




IMAGENES ECOGRAFICAS
“Esquema”
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CABANA Limache
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LD Longissimus Dorsi
F Subcutaneous Fat




Comercializacion

Calidad del Producto Final
® Sin Valor Agregado

v Precio Promedio
® Certification Angus Beef

v U$S 4.50 (cada 100 libras)

e U$S 36.- (Cabeza)
® U.S. Premium Beef

v U$S 14.- (cada 100 libras)
- U$S 112.- (Cabeza)

Fuente: Mark Gardiner (Kansas




